/

ours Semaine du 2 mars

by NEWrest

MERCREDI
ENTREE
SR (%)mincé de poulet
PLAT PROTIDIQUE Feuilleté au chéevre Jambon blanc * végétales sauce au P

Neufchatel AOP el

r o - ~
ACCOMPAGNEMENT  Pommes rissolées Cic 20 % Julienne Torti Riz
de legumes 50 %

Mimolette a la

LAITAGE Yaourt sucré e Yaourt sucré BIO Petit moulé nature
. . s Gateau au yaourt Ananas au sirop
DESSERT Madeleine Yaourt aromatise . . A
du chef (livré en boite)
Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef ég;} Les produits locaux

.. . .- * Plat cont td
Toute lI'equipe vous souhaite un bon appetit! at contenant au porc

n=wrest



/

ours Semaine du 9 mars au 13 mars , le Chef vous propose

by NEWrest

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Crudité BIO

ENTREE .-
vinaigrette

@-sade aux légumes @

1 Blanquette de provencaux et Coeur de colin a la Potée de lentilles

PLAT PROTIDIQUE poulet fromage créme de persil au jambon*
a la Vache Qui Rit (plat complet P (plat complet)
végétal)

ACCOMPAGNEMENT Semoule Boulgour

LAITAGE Gouda BIO Yaourt sucré BIO Camembert

DESSERT Flan nappé Tranche de quatre- Fruit BIO Fondu PreS|den_t t'at

caramel quarts yaourt aromatise
Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef Les produits locaux

A\

Plat contenant du porc t

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! -_—
N=WICS
A



ENTREE

PLAT PROTIDIQUE

LUNDI

Saucisson a l'ail
fumeéx

16 mars

MARDI

" Crudités BIO
vinaigrette

MEXIQUE

20 mars , le Chef vous propose

VENDREDI

Paté de foie* local
(a couper par vos
soins)

Omelette BIO

Lasagnes
bolognaises BIO

Flan de légumes du Jambon blanc *

provencale (plat complet) chef
ACCOMPAGNEMENT Pommes rissolées Coquillettes Frites
LAITAGE Yaourt sucré
DESSERT Fruit Fondu Président et Madeleine Gateau du chef aux

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

yaourt aromatisé

@ Préparé par notre chef

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

pépites de chocolat

(- Les produits locaux

* Plat contenant du porc t

N=WICS



LUNDI

Carottes rapées au

ENTREE .
citron

23 mars

MARDI MERCREDI

27 mars ,

le Chef vous propose

JEUDI VENDREDI

Macédoine
mayonnaise

@ Coquillettes a

PLAT PROTIDIQUE I'EDO sauce tomate

Feuilleté au

@

Coeur de colin a la

@

Sauté de boeuf

(plat complet, EDO saumon ivormand Herbager creme
BIO)
ACCOMPAGNEMENT Ch’ou-fleur Falafels BIO en Riz
bechamel sauce
Yaourt BIO
LAITAGE Fondu Président Camenbert BIO aromatisé a la
vanille
~ Yaourtala
DESSERT Coupelle pomme Fruit framboise en seau Madeleine marbreé

fraise

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

@ Préparé par notre chef

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

Ferme du Vieux au chocolat

Puits
Les produits locaux

* Plat contenant du porc

n=wrest



